
Alle Preise in Euro inkl. der jeweils gültigen Mehrwertsteuer 

  1a Gluten | 4a Ei | 9 Süßungsmittel |7a Milch 

Vorspeisen & Salate 
 

 
Olivenschale 9                           7,50 
grüne und schwarze Oliven mit getrockneten Tomaten 
 

       Carpaccio vom Rind 7a ,9                                14,00 
Olivenöl, Kirschtomate & Parmesan 

 

Tomatensuppe 7a                                 7,50 
fruchtig abgeschmeckt, mit frischen Kräutern 

   

       Crema de Maiz 7a, 9              7,50 
         Maiscremesuppe mit geschwenktem Mais  
 

Maiscremesuppe „Smoked Goose“ 7a, 9             11,00 
         mit Tranchen von der hausgeräucherten Gänsebrust  
 

Großer bunter Wildkräutersalat „Vegan“ 9                  13,50 
an hausgemachten Himbeerdressing & saisonalem Gemüse 

 

Großer Wildkräutersalat „Ziege“ 7a, 9, + Nüsse                17,50 
mit Weintrauben, gerösteten Kernen & Ziegenfrischkäse      

 
Großer bunter Wildkräutersalat „Fisch“ 9                      20,50  
an hausgemachten Himbeerdressing & Räucherlachs 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
Zu unseren Vorspeisen und Salaten reichen wir Ihnen 

ofenfrisches Baguette 1a 



Alle Preise in Euro inkl. der jeweils gültigen Mehrwertsteuer 

  1a Gluten | 4a Ei | 9 Süßungsmittel |7a Milch 

Hauptspeisen  
 

 

Käsespätzle nach Art des Hauses 7a, 4a, 1a                18,00 
Tiroler Käsemischung mit Gemüse & kleinem Salat 

 
Berner Rösti (Kartoffelrösttaler, Speck & Zwiebeln)) 7a                17,50 
mit geräuchertem Lachs, Dillsoße & kleinem Salat 

 

Vegane Kartoffel-Gemüse-Pfanne                              17,50 
mit Gemüse, Olivenöl & kleinem Salat 

 
Kalbsschnitzel (in Butterschmalz gebacken)1a, 7a, 4a         21,50 
auf Pilzrahm an Kartoffel-Schnittlauchstampf 

 
       Lammragout aus Heimischer Zucht 1a, 4a, 7a         22,50 
       in Apfelrotkohl & Butterspätzle 

 
         Zart geschmorte Ochsenbäckchen 4a, 7a, 1a         24,00 
         in Burgundersoße, Apfelrotkohl & Butterspätzle 

 
     Gebratenes Kabeljaufilet 7a              23,50 

                    auf Rahmmörchen, Zitronenbutter & Kartoffel-Schnittlauchstampf  

 
               Rosa gebratener Thunfisch „Hot Lemmon“ 4a, 7a, 1a        23,50 
                    auf frischen Bandnudeln in Rahm, Gemüse & Zitronenpfeffer 

          
                      
 

  
 

 
 
 
    
  
 



Alle Preise in Euro inkl. der jeweils gültigen Mehrwertsteuer 

  1a Gluten | 4a Ei | 9 Süßungsmittel |7a Milch 

Kinderkarte & Dessert 
 

 
Rapunzel                         8,00 
Nudeln mit Tomatensoße   

 
Frau Holle         8,00 
Milchreis mit Apfelmus oder Zucker und Zimt 

 
Peter Pan          8,50 
Schnitzel mit Gemüse und Kartoffelstampf 

 
Captain Hook                 9,50 
Hausgemachte Fischstäbchen aus Kabeljaufilet   
mit Rahm Möhrchen und Kartoffelstampf 

-------------------------------------------------------------------------- 
  

Madel`s Apfelkuchen                                                7,00 
mit einer Kugel Vanille-Eis und Schlagsahne 

 
Gebackener Apfelstrudel                                       9,50 
mit Vanillesoße und Schlagsahne 

 
Warmer Schokoladenkuchen 1a, 4a, 7a, 9                           9,50 
mit einer Kugel Vanilleeis & Sahnehaube 

 
Schokoladen-Eierlikör-Becher 1a, 4a, 7a, 9               8,50 
2 Kugeln Schokoladeneis mit Eierlikör & Schlagsahne   

    
Schwedeneisbecher 7a       8,50 
2 Kugel Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikör & Schlagsahne                
 
1 Kugel Eis 1a, 4a, 7a, 9         2,00 
in den Sorten Vanille, Schoko & Erdbeere 

 
1 Portion Schlagsahne 7a      1,00 
frisch aus dem gekühltem Sahne Siphon 

 


