Vorspeisen & Salate

Olivenschale
Bunter Mix, mit getrockneten Tomaten, Knoblauch & Chili

Cremige Selleriesuppe
mit gerésteten Walntissen und gebackenem Sesam-Crunch AGLN

Soljanka

Der Klassiker aus der DDR-Kiiche, serviert mit Baguette G:A

Wiirzfleisch

mit Kése tiberbacken, Worcester Sauce & Baguette AG

Geflammter Ziegenkase
mit einem Buttermilch-Sud,
eingelegter Pflaume und Knusprigem Brot-Chip A6

Tatar aus gebeiztem Lachs & Karotte
dazu ein erfrischendes Ingwergel und leichtem Sud aus Sanddorn P

Grofder Salat mit Roter Beete und Fetakise
Gurke, Tomate, Paprika, Hausdressing & Baguette MAG

mit gebratener Hihnchenbrust

Alle Preise in Euro inkl. der jeweils giiltigen Mehrwertsteuer
Die jeweiligen Allergene finden Sie auf der letzten Seite.

7,50

8,50

7,50

8,50

9.50

10.50

14,50

+4.00



Mittagstisch

Besuchen Sie uns auch werktags
zu unserem beliebten Mittagstisch.

Fragen Sie unseren Service nach dem aktuellen Angebot.

Hauptgang 12,50
Vorspeise & Hauptgang 16,00
Hauptgang & Dessert 16,00
3 Gang Meni
,vorspeise + Hauptgang + Dessert”
€ 19,50
*

Mi. bis Fr. von 12:00 Uhr - 15:00 Uhr

(ausgenommen Feiertage)

Alle Preise in Euro inkl. der jeweils giiltigen Mehrwertsteuer
Die jeweiligen Allergene finden Sie auf der letzten Seite.



Hauptgang

Wirsingroulade 4
gefiillt mit einer Farce aus Pilzen und
dazu Champignon-Risotto ACGLM

Frische Tagliatelle

mit Piccata aus Schweinefilet und Tomatenmarmelade ACG

Traditioneller Tafelspitz
sanft gegart, mit klassischem Bouillongemiise &
Meerrettichsofze GL

Geschmorte Ochsenbacke
serviert mit Steckriibenpiiree, Wildem Brokkoli und
Rotweinzwiebeln L

Gedampftes Skreifilet
mit Kiirbispiiree, StiRkartoffel und Apfel AG

Knusprig gebratenes Schnitzel

mit Spiegelei, goldenen Bratkartoffeln und knackigem Salat A€

Alle Preise in Euro inkl. der jeweils giiltigen Mehrwertsteuer

Die jeweiligen Allergene finden Sie auf der letzten Seite.

22.50

20,50

22,50

26,50

22.50

21,50



Dessert

Luftige Kasekuchenmousse 10,50
mit Vanilleeis, knuspriger Honighippe und feinem Apfelgel A¢G

Schokoladenbrownie 10,50

mit einer herben Mousse aus Kaffee und Salziger Karamellcreme 4G

Eiskarte

Schokoladen-Eierlikor-Becher 9,50
2 Kugeln Schokoladeneis mit Eierlikor & Schlagsahne 6.€

Schwedeneisbecher 9,50
2 Kugel Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikor & Schlagsahne €

Eisbecher ,Furst Pickler” 9,00

Erdbeere-, Vanille- und Schokoeis mit Schlagsahne G.C

Eiskaffee 6,50
2 Kugeln Vanilleeis & Schlagsahne GC

1 Kugel Eis 2,50

Regionales ,Mischka“ Eis in den Sorten GC

Vanille Schokolade Erdbeere

1 Portion Schlagsahne 1,50

frisch aus dem gekiihltem Sahne Siphon ¢

Ein Stick selbstgebackener Kuchen nach Angebot 4,50

Alle Preise in Euro inkl. der jeweils giiltigen Mehrwertsteuer
Die jeweiligen Allergene finden Sie auf der letzten Seite.



Kennzeichnungspflichtige Allergene:

Gluten

Krebstiere

Eier von Gefliigel
Fisch

Erdntsse

Sojabohnen

Milch von Saugetieren
Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeloxid und Sulfite

Lupinen
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Weichtiere

Alle Preise in Euro inkl. der jeweils giiltigen Mehrwertsteuer
Die jeweiligen Allergene finden Sie auf der letzten Seite.



Stand: 01.26

Alle Preise in Euro inkl. der jeweils giiltigen Mehrwertsteuer
Die jeweiligen Allergene finden Sie auf der letzten Seite.



